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anNoTATsIva Usbu tezisda kurkagilik insonlar talabi ortisi natijasida parrandacilik mahsulotlari islab
ciqarisida sezilarli orin egallayotgani korsatilgan. Kurka zotlari va ularning tavsiflari, bosqa parranda gosti
turlariga nisbatan afzalliklari korib ciqilgan. Ilmiy adabiyotlar tahliliga kora, kam qayta islangan kurka
gosti ogsil, vitamin va mineral moddalarning yaxsi manbai hisoblanisi yoritilgan.

KALIT sozLAR kurka zotlari, kurka gosti, uglevod, ogsilga, xolesterin.

Mavzuning dolzarbligi. Songgi paytlarda Ozbekistonda kurkacilik sanoati

parrandagilikning istigbolli yonalislaridan biri sifatida e’tiborni jalb etib kelmoqda.

Kurka gosti tez hazm bolisi va bosqa hayvonlarning gostidan fargli 6laroq,

ogsillar miqdori kopligi bilan ajralib turadi. Sunga qaramasdan kurkalarni
Qoraqalpogiston Respublikasi saroitida tizimli kopaytirisga, ularning organizmini 6rganisga
yetarlica etibor berilmayapti. $u sababdan, tadgiqotlarimiz davomida, biz kurkalarni
Qoraqalpogiston Respublikasida kopaytiris, tarqalisi va kurka zotlari dunyo olimlarining bu
borada ma’lumotlari bilan tanistirmoqg¢imiz. Ozbekistonda kurkalarni kopaytiris boyica is
1958-yilda Z.Asurov va R.Aripdjanovlar tomonidan Samarqand viloyati Nurato tumani
“Kommunizm” sovxozida olib borilgan. Usbu vaqtda gislogda fagat 300 bos mahalliy zotli
kurka bolgan [3].

Kurkalarning Ozbek og sariq (palevaya; rus.) populyatsiyasi juda ¢iroyli va 6ziga xos pat
rangiga ega. Rangi bir necta ranglarni birlastiradi: pusti, oq va qora bilan ociq jigarrang [4].

Ozig-ovgat xomasyosi va tayyor mahsulotlarning sifati hamda xavfsizligini ta’minlas
masalalari ozig-ovgat sanoatining ustuvor yonaliglarini rivojlantirisda dolzarb ahamiyatga
ega [5]. Kurka gosti inson ratsionida gost va gost mahsulotlari yuqori ozigaviy va biologik
giymati tufayli muhim oOrin tutadi. [9, 17]. Parrandacilik sohasining asosiy natijasi inson
iste'moli u¢un ozig-ovgat mahsulotlari yetistirigdir. Mahsulot sifatini osiris butun tarmoq
samaradorligini yuksaltirisga yordam berib kelmoqda [6].
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Oxirgi 25 yil davomida kurka gosti islab ciqarisining ortaca yillik osisi 5,2% edi. [8].
Qoraqalpogiston Respublikasi aholi xonadonlarida parvarislaniyotgan mahalliy 6zbek zotli
kurkalarning jami 76,950 ming bos soni bogiliyabdi. $undan, ortaca korsatkis simoliy
hududdagi tumanlarda ya’ni 19268 ming bos songa togri kelgan [11].

Kurka gostidan yangi turdagi taomlar yaratis va assortimentni kengaytirisda sous-vide
texnologiyasidan foydalanis istigbolli yonalis sifatida korsatilgan [1-2, 12-13, 16].

Olingan natijalar. Kurka gosti parhezbop va ta’m xususiyatlariga kora istigbolli gost turi
hisoblanadi. Uglevod miqdorining pastligi va ogsilga boyligi sababli uning ayrim parhez
ratsionlarida islatilisi korsatilgan. U B guruhi vitaminlariga boy bolib, manbada xolesterin
miqdori nisbatan kam ekanligi aytilgan [7].

Kurka zotlari va ularning xojalikdagi xususiyatlari. Korsatilgan vazn va tuxumdorlik
raqamlari mazkur sarh manbasiga tegisli bolib, har bir xojalik saroitida kafolatlangan
natijani anglatmaydi.

1. 0OQ KENG KOKRAKLI KURKA — GOST YONALISI

& W Amerikalik seleksionerlar tomonidan yaratilgan. Gavdasi yirik, oval
L O ‘ saklda, kokragi bortib ciggan. Bos gismi kokimtir, qizil osilmasi uzun.

=
=

~ Vazni 22 kg gaca yetisi keltirilgan; mahsuldorligi yuqori, qafasda
: = saglab bogis mumkin.

Mahalliy kurkalarni keng kokrakli bronza kurkalar bilan catistiris
orqali olingan. Gavdasi ¢6zigroq, kokragi keng va bortib turadi,
cidamli; yaylovda bogilisi mumkin. Erkaklari 20 kg, urgocilari 10 kg
gaca.

2. MOSKVA BRONZA — GOST YONALISI

3. BIG-6 KROSSI — GOST YONALISI

Xorijiy seleksionerlar yaratgan yuqori mahsuldor, tez yetiluvci kross.
Patlari oq, kokragida toq dogi mavjud; boyni baquvvat va uzun.
Voyaga yetgan erkagining vazni 24 kg dan osisi korsatilgan.
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4. UNIVERSAL KROSSI — ARALAS (TUXUM-GOST)

Simoliy Kavkazda Rossiya seleksionerlari yaratgan oq patli kross. Tez
osadi, yemni nisbatan kam iste’mol qgiladi va cidamli. Erkaklari 18 kg,
urgocilari 10 kg gaca. Urgocisi bir yilda 70 ta tuxum qdyisi mumkin.

5. Ozbek og sariq (maseBas; pyc.) — Aralas (tuxum-gost)

¥ 5 Kam q6simc¢a oziga berilganda ham yaylovda ozuga topib, jojalarini

i katta qilisga moslasgan, xususiy x6jaliklar ucun qulay. Erkaklari
taxminan 10 kg, urgocilari 5 kg. Yos kurkalar taxminan tort oyda 4 kg
ga yetisi, urgocisi yiliga 60 taga yagin tuxum qoyisi keltirilgan.

Keng kokrakli bronza va oq zotlar asosida sakllantirilgan. Cidamli,
tez vazn oladi. Bir yilda 90 tagaca tuxum, tuxum vazni taxminan 80 g
deb gayd etilgan. Yaylovda bogqis va saxsiy x6jalik saroitlariga mos.

0Oq patli, unca yirik bélmagan kurkalar. Tuzilisi bronza zotiga
oxsaydi. Yaylov va tomorqa saroitiga mos. Erkagining tirik vazni 9 kg
atrofida, urgocisiniki taxminan ikki baravar kam. Yarim yilda 60 taga
yaqin tuxum beradi.
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8. BRONZA — TUXUM YONALISI

Erkaklarida kokrak va boynining ustki qismi qora, orqa, qanot va
sonlarida bronza hamda oq tasmasimon tuslar mavjud.
Urgocilarining rangi sodda. Erkaklari taxminan 18 kg, urgocilari 10
kg. Yiliga 100 tagaca tuxum gayd etilgan.

9. Moskva oq kurkasi — Tuxum yonalisi

Tasqi korinisi BIG-6 krossiga oxsaydi: kokragi oq, gavdada t6q dog
ucraydi. Erkagi 16 kg, urgocisi 8 kg atrofida. Turli saroitlarga moslasis
gobiliyati tufayli uy saroitida boqis mumkin.

[Imiy adabiyotlar tahliliga kora, kam gayta islanadigan kurka gosti ogsil, vitamin va
mineral moddalarning manbai hisoblanadi. Mualliflar qayta islangan gost mahsulotlari
(masalan: kolbasa) orniga yangi kurka gostini tanlasni magsadga muvofiq deb baholaydilar
[10].

Songgi on yilliklarda hayvon ogsiliga va ozig-ovqat mahsulotlariga talab sezilarli osgan.
Islab c¢iqaruvgilar mahsulot xavfsizligi, organoleptik korsatkiclari va saqlas muddatini
saglagan holda foydali komponentlarga boy mahsulotlar yaratisga intilmoqdalar. Bunday
komponentlar qatoriga parxezbop kurka gosti aynigsa oyoq muskullarini ham aytigsimiz
mumkin [14, 15].

XULOSALAR

1. Kurkagilik iste’molcilar talabining ortib borisi hisobiga parrandacilik mahsulotlari
islab cigarisda muhim va kengayib borayotgan segmentdir.

2. Yog miqdorining nisbatan kamligi va ogsilga boyligi sababli kurka gosti kelajakdagi
istigbolli gost mahsulotlaridan biri sifatida baholanadi.

3. Kurka gosti texnologik xususiyatlari tufayli funksional maqgsaddagi kulinariya
mahsulotlarini islab ¢igarisda muhim xomasyo hisoblanadi.
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