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A N N O TAT S I YA Uşbu tezisda kurkaçilik insonlar talabi ortişi natijasida parrandaçilik mahsulotlari işlab
çiqarişida sezilarli örin egallayotgani körsatilgan. Kurka zotlari va ularning tavsiflari, boşqa parranda göşti
turlariga nisbatan afzalliklari körib çiqilgan. Ilmiy adabiyotlar tahliliga köra, kam qayta işlangan kurka
göşti oqsil, vitamin va mineral moddalarning yaxşi manbai hisoblanişi yoritilgan.

KA L I T  S Ö Z L A R kurka zotlari, kurka göşti, uglevod, oqsilga, xolesterin.

Mavzuning dolzarbligi. Sönggi paytlarda Özbekistonda kurkaçilik sanoati
parrandaçilikning istiqbolli yönalişlaridan biri sifatida e’tiborni jalb etib kelmoqda.
Kurka göşti tez hazm bölişi va boşqa hayvonlarning göştidan farqli ölaroq,
oqsillar miqdori köpligi bilan ajralib turadi. Şunga qaramasdan kurkalarni

Qoraqalpoğiston Respublikasi şaroitida tizimli köpaytirişga, ularning organizmini örganişga
yetarliça etibor berilmayapti. Şu sababdan, tadqiqotlarimiz davomida, biz kurkalarni
Qoraqalpoğiston Respublikasida köpaytiriş, tarqalişi va kurka zotlari dunyo olimlarining bu
borada ma’lumotlari bilan taniştirmoqçimiz. Özbekistonda kurkalarni köpaytiriş böyiça iş
1958-yilda Z.Aşurov va R.Aripdjanovlar tomonidan Samarqand viloyati Nurato tumani
“Kommunizm” sovxozida olib borilgan. Uşbu vaqtda qişloqda faqat 300 boş mahalliy zotli
kurka bolgan [3].

Kurkalarning Özbek oç sariq (palevaya; rus.) populyatsiyasi juda çiroyli va öziga xos pat
rangiga ega. Rangi bir neçta ranglarni birlaştiradi: puşti, oq va qora bilan oçiq jigarrang [4].

Oziq-ovqat xomaşyosi va tayyor mahsulotlarning sifati hamda xavfsizligini ta’minlaş
masalalari oziq-ovqat sanoatining ustuvor yönalişlarini rivojlantirişda dolzarb ahamiyatga
ega [5]. Kurka göşti inson ratsionida göşt va göşt mahsulotlari yuqori oziqaviy va biologik
qiymati tufayli muhim örin tutadi. [9, 17]. Parrandaçilik sohasining asosiy natijasi inson
iste’moli uçun oziq-ovqat mahsulotlari yetiştirişdir. Mahsulot sifatini oşiriş butun tarmoq
samaradorligini yuksaltirişga yordam berib kelmoqda [6].
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Oxirgi 25 yil davomida kurka göşti işlab çiqarişining örtaça yillik ösişi 5,2% edi. [8].
Qoraqalpoğiston Respublikasi aholi xonadonlarida parvarişlaniyotgan mahalliy özbek zotli
kurkalarning jami 76,950 ming boş soni boqiliyabdi. Şundan, örtaça körsatkiş şimoliy
hududdagi tumanlarda ya’ni 19268 ming boş songa töğri kelgan [11].

Kurka göştidan yangi turdagi taomlar yaratiş va assortimentni kengaytirişda sous-vide
texnologiyasidan foydalaniş istiqbolli yönaliş sifatida körsatilgan [1-2, 12-13, 16].

Olingan natijalar. Kurka göşti parhezbop va ta’m xususiyatlariga köra istiqbolli göşt turi
hisoblanadi. Uglevod miqdorining pastligi va oqsilga boyligi sababli uning ayrim parhez
ratsionlarida işlatilişi körsatilgan. U B guruhi vitaminlariga boy bölib, manbada xolesterin
miqdori nisbatan kam ekanligi aytilgan [7].

Kurka zotlari va ularning xöjalikdagi xususiyatlari. Körsatilgan vazn va tuxumdorlik
raqamlari mazkur şarh manbasiga tegişli bölib, har bir xöjalik şaroitida kafolatlangan
natijani anglatmaydi.

1 .  OQ KENG KÖKRAKLI  KURKA — GÖŞT YÖNALIŞ I

Amerikalik seleksionerlar tomonidan yaratilgan. Gavdasi yirik, oval
şaklda, kökragi börtib çiqqan. Boş qismi kökimtir, qizil osilmasi uzun.
Vazni 22 kg gaça yetişi keltirilgan; mahsuldorligi yuqori, qafasda
saqlab boqiş mumkin.

Mahalliy kurkalarni keng kökrakli bronza kurkalar bilan çatiştiriş
orqali olingan. Gavdasi çöziqroq, kökragi keng va börtib turadi,
çidamli; yaylovda boqilişi mumkin. Erkaklari 20 kg, urğoçilari 10 kg
gaça.

2 .  MOSKVA BRONZA — GÖŞT YÖNALIŞ I

3 .  BIG-6 KROSSI  — GÖŞT YÖNALIŞ I

Xorijiy seleksionerlar yaratgan yuqori mahsuldor, tez yetiluvçi kross.
Patlari oq, kökragida töq doği mavjud; böyni baquvvat va uzun.
Voyaga yetgan erkagining vazni 24 kg dan oşişi körsatilgan.
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4 .  UNIVERSAL KROSSI  — ARALAŞ  (TUXUM-GÖŞT)

Şimoliy Kavkazda Rossiya seleksionerlari yaratgan oq patli kross. Tez
ösadi, yemni nisbatan kam iste’mol qiladi va çidamli. Erkaklari 18 kg,
urğoçilari 10 kg gaça. Urğoçisi bir yilda 70 ta tuxum qöyişi mumkin.

5. Özbek oç sariq (палевая; рус.) — Aralaş (tuxum-göşt)
Kam qöşimça oziqa berilganda ham yaylovda ozuqa topib, jöjalarini
katta qilişga moslaşgan, xususiy xöjaliklar uçun qulay. Erkaklari
taxminan 10 kg, urğoçilari 5 kg. Yoş kurkalar taxminan tört oyda 4 kg
ga yetişi, urğoçisi yiliga 60 taga yaqin tuxum qöyişi keltirilgan.

6.  Ş IMOLIY KAVKAZ OQ KURKASI  — ARALAŞ  (TUXUM-GÖŞT)

Keng kökrakli bronza va oq zotlar asosida şakllantirilgan. Çidamli,
tez vazn oladi. Bir yilda 90 tagaça tuxum, tuxum vazni taxminan 80 g
deb qayd etilgan. Yaylovda boqiş va şaxsiy xöjalik şaroitlariga mos.

7.  VIRJINIYA (GOLLAND GIBRIDI)  — TUXUM YÖNALIŞ I

Oq patli, unça yirik bölmagan kurkalar. Tuzilişi bronza zotiga
öxşaydi. Yaylov va tomorqa şaroitiga mos. Erkagining tirik vazni 9 kg
atrofida, urğoçisiniki taxminan ikki baravar kam. Yarim yilda 60 taga
yaqin tuxum beradi.
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8.  BRONZA — TUXUM YÖNALIŞ I

Erkaklarida kökrak va böynining ustki qismi qora, orqa, qanot va
sonlarida bronza hamda oq tasmasimon tuslar mavjud.
Urğoçilarining rangi sodda. Erkaklari taxminan 18 kg, urğoçilari 10
kg. Yiliga 100 tagaça tuxum qayd etilgan.

9. Moskva oq kurkasi — Tuxum yönalişi
Taşqi körinişi BIG-6 krossiga öxşaydi: kökragi oq, gavdada töq doğ
uçraydi. Erkagi 16 kg, urğoçisi 8 kg atrofida. Turli şaroitlarga moslaşiş
qobiliyati tufayli uy şaroitida boqiş mumkin.

Ilmiy adabiyotlar tahliliga köra, kam qayta işlanadigan kurka göşti oqsil, vitamin va
mineral moddalarning manbai hisoblanadi. Mualliflar qayta işlangan göşt mahsulotlari
(masalan: kolbasa) örniga yangi kurka göştini tanlaşni maqsadga muvofiq deb baholaydilar
[10].

Sönggi ön yilliklarda hayvon oqsiliga va oziq-ovqat mahsulotlariga talab sezilarli oşgan.
Işlab çiqaruvçilar mahsulot xavfsizligi, organoleptik körsatkiçlari va saqlaş muddatini
saqlagan holda foydali komponentlarga boy mahsulotlar yaratişga intilmoqdalar. Bunday
komponentlar qatoriga parxezbop kurka göşti ayniqsa oyoq muskullarini ham aytişimiz
mumkin [14, 15].

XULOSALAR

1. Kurkaçilik iste’molçilar talabining ortib borişi hisobiga parrandaçilik mahsulotlari
işlab çiqarişda muhim va kengayib borayotgan segmentdir.

2. Yoğ miqdorining nisbatan kamligi va oqsilga boyligi sababli kurka göşti kelajakdagi
istiqbolli göşt mahsulotlaridan biri sifatida baholanadi.

3. Kurka göşti texnologik xususiyatlari tufayli funksional maqsaddagi kulinariya
mahsulotlarini işlab çiqarişda muhim xomaşyo hisoblanadi.
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