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ANNOTATsIVA Usbu maqolada ¢orvagilik mahsulotlari, xususan gost va sut mahsulotlarining xavfsizligi hamda
sifatini ta’minlasda zamonaviy biotexnologik usullarning roli va ahamiyati yoritilgan. Tadqiqot doirasida
patogen mikroorganizmlarni aniqlasda polimeraza zanjirli reaksiyasi (PZR) hamda immunoferment tahlil (IFT)
usullarining samaradorligi tahlil qilindi. Suningdek, mahsulotlarni saqlas muddatini uzaytirisda bio-
konservantlar (sut kislotali bakteriyalar va ularning nisin kabi metabolitlari) qollanilisining istigbollari
baholandi. Olingan natijalar an’anaviy mikrobiologik usullarga qaraganda biotexnologik ekspress-usullarning
yuqori sezuv¢anligi va aniqligini korsatdi.

KALIT s6zLAR biotexnologiya, oziq-ovqat xavfsizligi, corvacilik mahsulotlari, PZR, IFT, bio-konservantlar, sut
kislotali bakteriyalar.

KIRIS

Bugungi kunda jahon miqyosida aholi sonining 6sib borisi ozig-ovgat mahsulotlariga,
aynigsa corvacilik mahsulotlariga (gost, sut, tuxum va ulardan tayyorlangan mahsulotlar)
bolgan talabning muttasil ortisiga olib kelmoqda. Su bilan birga, iste’molcilarni xavfsiz va
sifatli mahsulotlar bilan ta’minlas global migyosdagi eng dolzarb muammolardan biri bolib
golmoqda [1]. Corvacilik mahsulotlarining biologik, kimyoviy yoki fizik omillar bilan
ifloslanisi nafaqat iqtisodiy zarar keltirisi, balki inson salomatligi ucun jiddiy xavf tugdirisi
mumkKin.

Ozbekiston Respublikasida ozig-ovqat xavfsizligini ta’minlag, corva mollari
kasalliklarining oldini olis va mahsulot sifatini xalqaro standartlar darajasiga kotaris
borasida keng kolamli islohotlar amalga osirilmoqda. An’anaviy mikrobiologik va kimyoviy
nazorat usullari ma’lum afzalliklarga ega bolsa-da, ularning kop vaqt va mehnat talab qilisi,
ba’zan esa yetarli darajada ekspress (tezkor) xarakterga ega emasligi zamonaviy islab ciqaris
talablariga toliq javob bermaydi [2]. Su sababli, corvacilik mahsulotlari islab c¢iqaris
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zanjirining barca bosgqiclarida zamonaviy biotexnologik usullarni joriy etis muhim ahamiyat
kasb etadi.

Usbu tadqgiqotning maqgsadi c¢orvagilik mahsulotlaridagi patogen mikrorganizmlarni
tezkor aniglasda biotexnologik usullardan (PZR va IFT) foydalanis imkoniyatlarini 6rganis
hamda tayyor mahsulotlarni biologik konservatsiyalas orqali ularning xavfsizligini osiris
mexanizmlarini islab ¢igisdan iborat.

MATERIALLAR VA METODLAR

Tadgiqot islari Samarqgand davlat veterinariya meditsinasi, c¢orvacilik va
biotexnologiyalar universiteti Nukus filiali hamda hamkorlikdagi ixtisoslastirilgan
laboratoriya saroitida olib borildi. Tadqiqot ob’ekti sifatida Nukus sahri va unga tutas
tumanlardagi c¢orvacilik xojaliklaridan hamda savdo saxobgalaridan olingan yangi sogilgan
sut (n=45) va mol gosti (n=30) namunalari xizmat qildi.

Namunalarda keng targalgan patogen mikroorganizmlar — *Salmonella spp.* va
*Listeria monocytogenes™ bakteriyalarini aniglas ugun ikki xil yondasuvdan foydalanildi:
an’anaviy mikrobiologik usul (selektiv ozuga muhitlariga ekis va biokimyoviy testlar) hamda
zamonaviy biotexnologik ekspress-usullar. Biotexnologik usullardan o0ziga xos praymerlar
toplami yordamida Polimeraza zanjirli reaksiyasi (PZR) hamda maxsus diagnostik toplamlar
yordamida Immunoferment tahlili (IFT) otkazildi [3].

Sut mahsulotlarini bio-konservatsiyalas tajribalarida *Lactobacillus acidophilus™ va
*Lactococcus lactis* stammlaridan ajratib olingan va tozalangan nisin antibiotik moddasidan
foydalanildi. Bio-konservantlarning patogen mikrofloraga qarsi antagonistik faolligi
diffuziya usuli yordamida ozuqa agarida baholandi. Barca olingan ragamli ma’lumotlar
variatsion statistika usulida (Student t-kriteriysi) dasturiy ta’minot yordamida qayta islandi.

NATIJALAR VA ULARNING MUHOKAMASI

Otkazilgan tadgiqotlar natijasida gost va sut namunalarining mikrobiologik ifloslanis
darajasi va ularni aniglas usullarining samaradorligi boyica qiziqarli ma’lumotlar olindi.
An’anaviy mikrobiologik usul gollanilganda, 45 ta sut namunasining 3 tasida (6,6%) va 30 ta
gost namunasining 2 tasida (6,6%) *Salmonella*™ bakteriyalari borligi gumon qilindi va
yakuniy tasdiglas ug¢un 4-5 kun talab etildi.

Ayni su namunalarni PZR usuli yordamida tahlil gilganimizda, natijalar atigi 4-6 soat
icida olindi. PZR usuli sut namunalarida qosimca yana 1 ta va gost namunalarida 1 ta yasirin
(kicik titrdagi) ifloslanis holatlarini ham aniqlas imkonini berdi (1-jadval). Bu holat
an’anaviy ekis usullarida bakteriyalar soni kam bolganida yoki ularning stress holatida bolisi
sababli ozuga muhitida 6smay qolisi bilan izohlanadi [4].

1-jadval. Patogen mikroorganizmlarni aniqlasda turli usullarning samaradorligi

Mahsulot turi Namunalar soni An’anaviy PZR usuli (ijobiy)
mikrobiologiya (ijobiy)

Sut namunalari 45 3(6.6%) 4 (8.8%)
Gost namunalari 30 2 (6.6%) 3 (10.0%)
Jami 75 5 (6.6%) 7 (9.3%)
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Immunoferment tahlil (IFT) usuli ham yuqori samaradorlik korsatdi. Garci uning
sezuvcanligi PZR usulidan biroz pastroq bolsa-da, katta hajmdagi namunalarni bir vaqtning
ozida skrining qilisda juda qulay ekanligi ma’lum boldi. IFT yordamida patogenlar 12-18 soat
icida ekspress aniglandi.

Tadqgiqotning keyingi bosqicida gost va sut mahsulotlarining saqlas muddatini uzaytiris
va ularning mikrobiologik xavfsizligini ta’minlagda sut kislotali bakteriyalar qollanilisi
organildi. Ma’lumki, sut kislotali bakteriyalar organik kislotalar, vodorod peroksid va eng
muhimi, bakteriosinlar (masalan, nisin) sintez qiladi. Tajribalarimizda nisin moddasining
gost sirtiga purkas usulida islov berilisi *Listeria monocytogenes™ bakteriyalarining
rivojlanisini 92,4% gaca tormozlaganini korsatdi [5]. Bu esa kimyoviy konservantlar orniga
mutlaqo xavfsiz va tabiiy biologik komponentlardan foydalanis imkoniyatini o¢ib beradi.

XULOSA

1. Corvacilik mahsulotlari xavfsizligini nazorat qilisda Polimeraza zanjirli reaksiyasi (PZR)
usulining qollanilisi tahlil vaqtini 5 kundan 4-6 soatgaca qisqartiradi va yasirin
infeksiyalarni aniqglas hisobiga diagnostika aniqligini 2.7% ga osiradi.

2. Immunoferment tahlili (IFT) qayta islas korxonalari saroitida xomagyoni ommaviy
teksiruvdan otkazisda eng samarali va tejamkor ekspress-metod hisoblanadi.

3. Sut kislotali bakteriyalar sintez qiladigan bio-konservantlar (nisin) gost va sut
mahsulotlarining saqlas muddatini uzaytiris bilan birga, ularning ekologik toza va
iste’molcilar ucun zararsiz bolisini ta’minlaydi.

4. Olingan natijalar Samarqand davlat veterinariya meditsinasi, c¢orvacilik va
biotexnologiyalar universitetining Nukus filiali laboratoriyasida hamda hududdagi oziq-
ovqgat xavfsizligi laboratoriyalarida amaliyotga joriy etis ucun tavsiya etiladi.
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